HE LES TouTous, vous
VOUS SOUVENER2 QUE . .

. . t MICHA
C'EsT MON ANNIVERSAIRE A\ 2 OY  sair.
PEMAIN, HEIN ? —

Tu NOous EN PARLEs
DEPUIS PES Mois.




‘ PouR FETER §A,

JE VOUDRAIS UN GATEAU

AU CHOCOLAT. T—

Y 10U LAS DEJ4 DIT.

UN TRES GROS

GATEAU
AU CHOCOLAT.

c est BON, '\ | /VRAIMENT ENORME,
ON A | [ e GATeau, Avec |
CoM PRIS, puU couLiS peSSUs. |

ARRETE pe REPETER
| TouT LE TEMPS --
| LA MEME CHOSE.

TU NOUS FATIGUES,
MiCHA . SU FA CONTINUE,
ON LE MANGERA

SANS Toi, CE GATEAU.




A
Vous €TES Pvise@uE
PAS SYMPAS. C'EST COMME ¢4,
Jj& DORS.

C.‘-i 4 BonNE AMUIT
MicHA .

CLic¢

CLs
BONNE NUIT -
MICHA.

cLi €

BoNNE NUIT

MICHA.

BonNE NUIT CLi¢

MICHA .

cLiC

BoNNE NUIT
MICHA .



vy FAITES |
| ATTENTION

A NE PAS LE
REVEILLER,




IL FAUT UN PEV
DE FARINE.
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o0 JE METS
LE BEURRE

—_—

/." B
NoUBLIE PAS
VoiLA . LE cHOCoLAT !
DES CEUFS,

JL ST ASS€2Z GRAND,
CE MOULE?

/ /| ( FAlS VYOIR LA RECETTEFQ

)

200 GRAMMES DE
CHOCOLAT, 200 GRAMME S
DE BEURRE SALE, 250
GRA MMES pE SUCRE,

5 EUFS ET 30 GRAMMES
DE FARINE., ]
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POUR QUE LE GATEAU
SoiT VRAIMENT GROS,
ON YA METTRE TRots Fols
PLUS P'iINGREDIENTS
QUE CE QUI €ST ECRIT.






